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Liebe Kundinnen und Kunden,

mit unserem BBQ Katalog mochten wir lhnen unsere aktuellen Angebote fur Ihre Veranstaltung
vorstellen. Von Hochzeiten, Geburtstagsfeiern, Familienfesten, bis hin zu betrieblichen
Veranstaltungen wie Firmenjubilaen, Sommerfeste und Weihnachtsfeiern ist Big Dev Events /
Portobello Catering-Service & Eventgastronomie lhr zuverlassiger Partner. Ob Full-Service-
Catering oder Barbecue, wir beraten Sie gerne und erarbeiten ein individuelles Konzept nach
Ihren Winschen. An ein tolles Fest erinnert man sich noch lange zurlick. Darum liefern wir lhnen
als Catering -und Party-Service nicht nur ein ausgezeichnetes und vielfaltiges Essensangebot
passend zu Ihren Anspriichen, sondern helfen lhnen mit unserem Organisationstalent, unserem
Personal und unserem Equipment auch gerne bei der Ausrichtung der gesamten Veranstaltung.
Ob die familiare Feier bei lhnen zu Hause oder ein groBes Fest in angemieteten Raumlichkeiten,
unser erfahrenes Team entwickelt das passende kulinarische Begleitprogramm und hat die
richtigen Ildeen, damit lhre Feier zu einem unvergesslichen Erlebnis wird.

Gastronomie mit Leidenschaft. Fiir Portobello Catering-Service & Eventgastronomie gibt es keine Grenzen,
wir machen alles maglich. Wir richten uns ganz nach lhnen. Individuell & personlich!

Gurdev Daniel Singh, geb. am 20.05.1985 in Waiblingen und aufgewachsen in der Wein-Stadt
Fellbach. Die Ausbildung zum Restaurantfachmann erfolgte im Hotel-Wortz Zur Weinsteige,
Stuttgart (Feinschmecker: Eine der besten 50 Weinkarten in Deutschland, Gault Millau: 14
Punkte und in vielen weiteren Restaurantfuhrern vertreten.), die er erfolgreich absolvierte.
Nach Jahre langer Erfahrung in der Gastronomie sowie im Familenbetrieb, dem Restaurant,
Vinothek & Portobello in Leipheim, griindete er 2012 Portobello Catering-Service &
Eventgastronomie.

2018 bekam der Catering-Service eine eigene Niederlassung

in Leipheim, da nun auch fur Schulen, Kinder-Tagesstatten

und Betriebe das Catering geliefert wird. Zur Zeit werden

hier jeden Tag ca. 500 Essen taglich zubereitet. Leidenschaft & Perfektion
zeichnen unser Event Catering aus. Wir durchdenken Ihre komplette Veranstaltung
vom Anfang bis zum Ende und stehen lhnen mit Rat und tat zur Seite.

2020 Ubernahm Gurdev Daniel Singh und Portobello
Catering-Service & Eventgastronomie exclusive das Catering des Forum am Hofgartens in
Gunzburg. Jahrlich finden im Forum am Hofgarten mehrere Hundert Veranstaltungen statt: Von
Musicals bis Operette, vom Kindertheater bis Comedy - im Forum kommt jeder auf seine Kosten
und das mitten im Herzen der GroBen Kreisstadt Gunzburg. Zudem kann das Forum mit seinen
unzahligen Moglichkeiten fur verschiedene Veranstaltungen fur bis zu 1.500 Personen angemietet
werden. Auf unserer Internet Seite finden Sie auch eine komplette Angebots-Mappe fur das
Forum am Hofgarten und unseren Catering-Service. Zudem eroffnete Gurdev Daniel Singh 2020
das SOUL FOOD, Restaurant am Hofgarten, im Herzen Giinzburgs.

Ich wiinsche Ihnen viel Freude beim Lesen und freue mich auf lhre Anfragen!

Gurdev Daniel Singh
Geschaftsfuhrer & Inhaber




Von 20 Freunden his zu 5000 Gisten Sie Planen eine Feier?

Barbecue & Front Cooking Wirb t * G '
- - 1¥ beraten o1 rne!
Privates & Hochzeiten eraten i€ gerne

Street Food & Fingerfood

Locations fiir jeden Anlass
Business Catering & Eventgastronomie

Portobello
Catering-Service & Eventgastronomie
Inhaber: Gurdev Daniel Singh

JahnstraBBe 2

Care & Betriehs Catering 89312 Giinzburg
F““_se“,ice_catering www.catering-portobello.de

. - = - . Email: anf ing- 1lo.
Equipment & Zelte in jeglichen GriBen mail: anfrage@catering-portobello.de
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Food Truck Catering

In unserem Food Truck kénnen wir Sie wo Sie wollen lecker bekochen.
Ob Private Feiern, Hochzeiten, Firmen oder Vereinsfeste, Festivals,
Konzerte und vieles mehr. Hier bieten wir Ihnen eine Auswahl

aus unserer Street Food Fahigkeiten. Alle Angebote kénnen wir
individuell auf lhre Wiinsche anpassen.

Unser Street Food ist das Highlight auf jeder

Veranstaltung und bietet Ihren Gasten oder Kunden ein
Abwechslungsreiches und Kulinarisches Erlebnis.

Wir freuen uns auf Ihre Anfrage.
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Burger, Pulled Meat & Veggie Baskets

Burger Basket:

Paket 2:
Homestyle Cheese Burger

Paket 1:
Junior Dev’s Burger

Sesam Bun | 100 gramm Beef
Pattie | Chedar Kase |
Burger SoBe | Tomate | Salat

Homestyle Bun | Black Angus
Rindvieh 200 gramm Pattie |
Gouda Kase | Original Burger
Zwiebel SoBe | Tomate | Salat | Zwiebeln
Dazu SiuiBkartoffel
Fries und Farmer Salat

Dazu French Fries und Cole Slaw

pro Basket 7,90 €
pro Basket 16,90 €

Pulled Meat Basket:

Paket 2:
Pulled Wild Boar

Paket 1:

Pulled Chicken
Foccachia Sandwich |
Mariniertes BBQ Chicken | BBQ
Sofe | Blattsalate | rote Zwiebeln

Rote Beete Relish | Preiselbeer-
BBQ SoBel | Blattsalate
Dazu French Fries und Cole Slaw Dazu Rosmarin Kartoffeln
und Feldsalat mit Maronen

pro Basket 7,90 € Himbeer Dressing

pro Basket 14,90 €

Veqggie Basket:

Paket 1: Paket 2:
Vegan Burger Orient Wrap

Malted Grain Bun |
Griinkern Pattie 180 gramm |
Rote Beete Relish | Blattsalate |
Roéstzwiebeln | Tomate

Weizentortillia Wrap | Falafel |
Orangen Humus | Blattsalat |
gegrillte Paprika | Tomate | Sour
Cream

Dazu Wilde Ofenkartoffeln mit
Quinoa-Minz Salat

Dazu French Fries und Cous Cous
- Paprika Salat

ab 30 Personen, pro Person 14,90
€ All you can eat

ab 30 Personen, pro Person
18,90 € All you can eat

Waurzel Brot | Pulled Wild Schwein

Paket 3:

Wagyu Burger
Brioche Bun | Wagyu Rindvieh
180 gramm Pattie | Samurai
Burger SoBe | Edamame | rote
Zwiebeln | Koriander | Sesam

Dazu getriiffelte Parmesan Fries &
Caesar Salat

pro Basket 28,90 €

Paket 3:

Pulled Gold Beef
Weizentortillia Wrap | Pulled Gold
Beef | Texas Honey marinade |
Sour Cream | Blatt Salate |
Petersille | karamellisierte rote

Zwiebeln

Dazu SuBkartoffel Fries mit
Koriander und Puderzucker dazu
Cole Slaw mit Blaukraut

pro Basket 17,90 €

Paket 3:

Food Bowls mit
Topping zur Wahl
Gemischte Blattsalate | Rohkost
und marinierte Salate |

verschiedene Salat SoBBen
dazu Wahlweise gegrillte
Champignons, Gemiise Spief3e
oder Haloumi Grill Kase

Dazu Wurzel-Knoblauch
Krauter Brot
und French Fries mit Kase SofBe

ab 30 Personen, pro Person
18,90 € All you can eat



Barbecue, Pasta & Sweet Baskets

Barbecue Basket:

Paket 1:
Classic BBQ Basket
Spareribs vom schwabischen
Landschwein

Dazu Macacroni mit Chedar Kase

SoB3e | Maiskolben
Cole Slaw

pro Basket 9,20 €
Pasta Basket:

Paket 1:
Pasta Classico
Lasagne Bolognese
mit Mozzarella

Dazu Ciabatta mit Aioli Dip
und Rucola Salat mit Balsamico
Vinaigrette

pro Basket 9,20 €

Sweet Baskets

Paket 1:

Bubble Waffels
Fluffige Waffel aus Dinkel Mehl
ausgebacken als Bubbles mit
weiBem Schokoladen Topping,
Haselnusskrokant, Apfelmuss,
Vanille Eis und Sahne
XXX
Waldbeeren, Schokoladeneis,
Brombeertopping, Sahne und
Karamell Kekse

ab 30 Personen, pro Person
13,90€ All you can eat

Paket 2:
Master BBO Basket

Pulled Gold Beef | Koriander Dip

Geschmorte Ribs vom Beef

Dazu Chili Cheese Fries
und Cole Slaw

pro Basket 15,90 €

Paket 2:

Pasta Tricolore
Tortellini gefillt mit Ricotta
Penne mit Basilikum Pesto

Fusilli mit Limetten Salbei SoB3e

Dazu Wild-Krauter Salat
mit French Dressing und
Focacchia mit Napoli Pesto

pro Basket 13,90 €

Paket 2:
Crepe
Diinne, leckere Crépes in
verschiedenen Variationen

Mit Nuss-Nugat Fillung
X
Karamellisierter Banane und
weilBBer Schokolade
X
Karamellisierten Friichten der
Saison und Vanille Eis

ab 30 Personen, pro Person
14,90 € All you can eat

Paket 3:

Wild BBQ Basket
Geschmortes Ragout vom Strauf3
Gegrillte StrauBen Wurst |
Preiselbeer Dip

Dazu Knoblauch Brot
& Farmer Salat

pro Basket 18,90 €

Paket 3:

Pulled Gold Beef
Weizentortillia Wrap | Pulled Gold
Beef | Texas Honey marinade |
Sour Cream | Blatt Salate |
Petersille | karamellisierte rote
Zwiebeln

Dazu SuBkartoffel Fries mit
Koriander und Puderzucker dazu
Cole Slaw mit Blaukraut

ab 30 Personen, pro Person
32,90 € All you can eat

Paket 3:
Donuts & Milkshake
Donuts in verschiednen

Variationen und Milkshakes in
verschiedenen Variationen

ab 30 Personen, pro Person
15,90 € All you can eat

Auf Anfrage ist natirlich auch ein Full-Service mit Getranken und Equipment méglich.

Sprechen Sie uns gerne darauf an!

Alle Angebot sind Netto zzgl. gesetzlicher Steuer zzgl. Personal zzgl. Anfahrt.



Live Barbecue

Erleben Sie die Stimmung eines familidren BBQs gepaart mit einer groBen Auswahl an feinen,
qualitativ hochwertigen Speisen und professionellem Service. Unsere Kéche und Grill-Meister

verwdhnen Sie mit frisch auf dem Grill zubereiteten Spezialitdten.

Auf Wunsch kénnen wir jegliches benétigtes Equipment stellen oder libernehmen auch gerne das

komplette Catering.

Classic Barbecue

Salate & Vorspeisen

. Sommerliche Blattsalate, Gurken, Tomaten, Paprika und Peperoni mit Essig-Ol-

Vinaigrette und Joghurt-Dressing

. Knackiger Mohrensalat
. US-Coleslaw mit Sour-Cream-Dressing
. Oma'’s Kartoffelsalat

Dazu reichen wir Baguette und eine Auswahl an Vollkornbrot

BBQ Spezialitiaten

. Fein marinierte Premium Rumpsteaks im Pastrami Rub vom deutschen Jungbullen
. Spare Ribs vom schwabischen Landschwein, 24 Stunden mariniert

. Wirzige Salsiccia-Wirstchen

. Hahnchenbrustfilets mit Tikkah-Gewlrzmarinade

. Saftige Maiskolben mit Honig

Dazu reichen wir Krauterquark mit Knoblauch, rote Chilisauce, Original-BBQ-Sauce, Senf,

Ketchup, getriiffelte Mayonnaise und hausgemachte Krauterbutter

Aus der Riesenpfanne

. Rustikale Ofenkartoffeln mit Sour Cream
. Veggie-Gemdiisepfanne: Zucchini, Paprika, Champignons, Pinienkerne und frische
Krauter
Dessert

. Joghurt-Panna-Cotta mit frischen Himbeeren auf Valrohna-Schokoladen-Spiegel
. Baby-Granatapfel-Pina-Colada mit frischer Ananas

ab 50 Personen: 30,90 € pro Person zzgl. MwsSt.



Master Barbecue

Salate & Vorspeisen

. Sommerliche Blattsalate, Tomaten, Gurken, Paprika, Karotten, Pinienkerne an Balsamico-
Vinaigrette

. Vitello Tonnato mit kleinen Kalbsréllchen und Pinienkernen an cremiger Thunfischsauce

. BUffelmozzarella mit Cocktailtomaten und Basilikum

. Oma’s Kartoffelsalat mit Paprika

. Linsensalat mit Karotten und Zwiebeln in Tomaten-Paprika-Sugo

" Gazpacho

. Waldorfsalat mit Sellerie, Apfeln, Ananas, Mandarinen und Haselniissen an Salatcreme
. Gurkensalat in Drillrahm-Dressing

. Fetakase mit Krautern

. Oliven im Kréutersud & Oliventapenade

Dazu reichen wir Baguette und Ciabatta mit gesalzener Butter und Aioli-Creme

BBQ Spezialitaten

. Flanksteak vom Allgauer Jungbullen mit Forest Flavor
. Garnelen aus dem Knoblauch-Krautersud

. Maispoulardenbriistchen in Alabama-Marinade

. Haloumi Grillkase

. Saftige Maiskolben mit Honig

Dazu reichen wir Minzsauce, Krauterquark mit Knoblauch, rote Chilisauce, Original BBQ-

Sauce, Senf, Ketchup, Mayonnaise und hausgemachte Krauterbutter

Aus der Riesenpfanne

. StBkartoffel-Pfanne mit Schalotten und Cashewnissen

. Gnocchi an Triffel-Sahne-Sauce

. Veggie-Gemdiisepfanne: Kirbis, Zucchini und Paprika mit frischen Krautern
Desserts

. Creme-brilee live flambiert

. Frischer, regionaler Obstsalat mit Fruchtsauce und Minze

. Franzésische Kaseauswahl mit exquisitem Feigensenf

ab 50 Personen: 40,90 € pro Person zzgl. MwSt.



Premium Barbecue

Vorspeisen auf Etageren serviert

. Wiirzige Gazpacho im Glaschen

. Feiner Hirtensalat mit Schafskase, Koriander, Kalamata Oliven und Couscous

. Vitello Tonnato mit kleinen Kalbsréllchen und Pinienkernen an cremiger Thunfischsauce
. Biffelmozzarella mit Cocktailtomaten und Basilikum

. Hausgemachte Maultaschen mit Oma’s Kartoffel-Salat und gerdsteten Schalotten

. Karamellisierter Ziegenfrischkase mit Mango-Chutney und knusprigem Bacon

. Antipasti: gegrillte und marinierte Zucchini, Aubergine, Paprika und Oliven
Dazu reichen wir mit Knoblauch, Oregano, groben Pfeffer und Meersalz gerdstetes,
rustikales Baguette
Live vom Grill
. Fein marinierte und rosa, gegrillte French-Chops vom Lammriicken
. Zarte Baby Racks von der Allgauer Farse
. Wolfsbarschfilet in Dill-Zitronen-Marinade
. Rosa gegrillte Barbarie Entenbrustfilets
. Gelbe Zucchini gefiillt mit Ratatouille-Gemuse und Schafskase

Dazu reichen wir frische Minzsauce, Krduterquark mit Knoblauch, rote Chilisauce, Original

BBQ-Sauce, Senf, Ketchup, Mayonnaise und hausgemachte Krauterbutter

Aus der Riesenpfanne

. Getriffelte French-Fries mit gehobeltem Parmesan
. Griine Bohnen mit gewdrfeltem Bacon
. Veggie-Gemiisepfanne: Zucchini, Cocktailtomaten, Schalotten und Zuckerschotten mit

frischen Krautern und Pinienkernen

Desserts Flying serviert

. Fluffige Zitronencreme mit Erdbeersauce und frischen Erdbeeren
. Gegrillte Wassermelone und Ananas mit Fruchtsauce
. Himbeersorbet an Chili-Schokolade
ab 50 Personen: 51,00 € pro Person zzgl. MwSt.

Auf Anfrage ist natlrlich auch ein Full-Service mit Getranken und Equipment moglich.
Sprechen Sie uns gerne darauf an!
Alle Angebot sind Netto zzgl. gesetzlicher Steuer zzgl. Personal zzgl. Anfahrt



Bilder sind Eigentum von Gurdev Daniel Singh



